
La Carte
Une cuisine de caractère, sincère et généreuse, qui sublime les produits du terroir.
Laissez-vous tenter… notre carte a encore bien des surprises à vous révéler.

Les Entrées
L'Oeuf parfait 13,00 €
L’œuf parfait, crème de champignons, éclats de châtaigne & chips de lard fumé

Le Potimarron 14,00 €
Velouté de potimarron & noix de Saint Jacques juste rôties, noisettes torréfiées & écume à la
fève Tonka

La Truite 14,00 €
Truite séchée à l’anis étoilé, pain moelleux au curcuma, crème citronnée & suprêmes d’orange

Le foie gras 17,00 €
de la ferme des Boutières mariné à la vielle prune de Souillac, compotée de coing & brioche
maison toastée

Les Plats
La Raviole 20,00 €
Raviole ouverte aux saveurs forestières, crème de potimarron & légumes d’automne

La Dorade Royale 23,00 €
Filet de dorade Royale, risotto crémeux de riz noir, beurre blanc à la verveine citronnée

Le Sanglier 24,00 €
Filet de sanglier rôti, pomme Anna, jus parfumé à la sarriette & croquette d’aïl confit

Le Canard 25,00 €
Magret de canard du Sud-Ouest laqué au miel & gingembre, fine purée de panais & carottes
fanes

Signature
L' Agneau 28,00 €
Selle d’agneau rôtie, embeurré au chou rouge & pomme Granny Smith, jus corsé à la sauge &
au thym



Les Gourmandises Salées
Le Rocamadour 8,00 €
En 3 façons : chaud au miel, crémeux et caillé aux fines herbes

Les 3 Fromages 9,00 €
Rocamadour, Saint-Nectaire Fermier et Cantal Entre-Deux

Les Gourmandises Sucrées
La Pomme 11,00 €
Pomme rôtie, cœur fondant au caramel, crumble aux noisettes & chantilly parfumée à la
cannelle

Le Chocolat & la châtaigne 12,00 €
Bavaroise intense au chocolat noir, cœur crémeux à la châtaigne & éclat d’amande croustillant

La Poire 11,00 €
Poire pochée au vin rouge épicé, biscuit madeleine au citron, glace à la Vieille Prune de
Souillac

La Noix 12,00 €
Tartelette croquante aux noix caramélisées, mousse légère au café Arabica


