
Carte de Saison
Cuisine gourmet & fait maison; produits locaux et de saison mis à l'honneur!

Entrées
Tartare de Melon à la menthe 13,00 €
Tartare de melon à la menthe, copeaux de Jambon Serrano

Carpaccio de courgette & ananas, brochette de gambas rôties 14,00 €
Carpaccio de courgette & ananas, brochette de gambas rôties

Risotto de Saint Jacques à la truffe 15,00 €
Risotto de Saint Jacques à la truffe, crème de curcuma

Foie gras de canard mi-cuit au magret séché 17,00 €
Foie gras à la Vieille Prune de Souillac, magret séché & marmelade de fraise

Grande Salade 'Terre & Mer' 22,00 €
Cromesquis chaud de Rocamadour, foie gras de canard mi-cuit au magret séché, brochette de
gambas & mesclun à l'huile de noix

Plats
Galette de lentilles corail & fricassée de légumes rôtis 17,00 €
Galette de lentilles corail & fricassée de légumes rôtis

Burger de canard & potatoes maison 21,00 €
Burger au confit de canard, tomate confite, Cantal jeune & moutarde violette de Brive,
potatoes maison

Dos de cabillaud, houmous à l'huile de noux & sauce vierge 22,00 €
Dos de cabillaud rôti & sauce vierge, houmous (pois chiche) à l'huile de noix

Suprême de pintade, piperade au pepperoni 22,00 €
Suprême de pintade rôtie, piperade gourmande au pepperoni

Côte de veau rôtie, crémeux de cèpes & noisettes, pomme Darphin 25,00 €
Côte de veau rôtie, crémeux de cèpes & noisettes, pomme Darphin



Fromages
Déclinaison de Rocamadour (chaud au miel, crémeux & caillé aux fines
herbes) 7,00 €
Servi chaud au miel de Montvalent, Rocamadour crémeux & caillé de Rocamadour aux fines
herbes

Assiette de fromages Régionaux 9,00 €
AOC Rocamadour , Saint Nectaire fermier & Cantal Entre-Deux

Desserts
Pavlova glacée framboise & eau de rose 10,00 €
Pavlova glacée à la framboise & eau de rose

Tartelette givrée façon 'Mojito' 11,00 €
Tartelette glacée au citron vert, rhum & menthe

Crémeux au chocolat, fèves Tonka, mangue & fruit de la passion 11,00 €
Crémeux au chocolat, fèves Tonka, mangue & fruit de la passion

Pêche pochée verveine & spéculoos 10,00 €
Pêche pochée & crème gourmande à la verveine, biscuit spéculoos


