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LA TABLE DES FALAISES

Sublimer les produits et les producteurs
de notre région au travers d’une cuisine
conviviale, authentique, vraie, gourmande & généreuse.

Une véritable cuisine de caractere.

Nous vous accueillons

au diner
19h a 21h
du Lundi au Samedi

au déjeuner
12h a 14h
Du Vendredi au Dimanche

Fermé le Dimanche Soir

logiS RESTAURANT
HOE GOURMAND
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Pilree

Tartine de creme de Rocamadour au jambon Serrano

Supréme de volaille rotie,

Ecrasé de pomme de terre a la sauce Tartufata

Desseil,

Tarte fine aux pommes,

glace artisanale a la vanille & noix de pécan

“Prix nets, toutes taxes & service compris”
“Une carafe deau potable peut vous étfre servie gracieusement en accompagnement dune

consommation”
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Apéritif régional de la Maison Denoix & petits fours

Taboulé gourmand aux herbes fraiches et gambas poélées

Pl

Croustillant de confit de canard,

mille feuilles de pomme de terre & patate douce

Desseil,

Crémeux au chocolat & feve Tonka

“Prix nets, toutes taxes & service compris”
“Une carafe deau potable peut vous étre servie gracieusement en accompagnement dune

consommation”
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fiperli

Apéritif Régional de la Maison Denoix & petits fours

Terre & Mer

Foie gras de canard mi-cuit & brioche maison,

Truité séchée, creme citron/basilic

Pl

Calille rétie & farcie, sauce aux myrtilles

Galette croustillante de pomme de terre

Desseil,

Pavlova gourmande aux fruits de saison
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Café

“Prix nets, toutes taxes & service compris”
‘Une carafe deau potable peut vous étre senvie gracieusement en accompagnement dune

consommation”



